STREET FOOD

015. Bruschetas

* Tomate: Pao italiano de fermentacao natural, alho, tomate e
manjericao;

¢ Cogumelo: Pao italiano de fermentacao natural, alho,
cogumelos in natura na brasa e queijo colonial;

¢ Berinjela: Pao italiano de fermentacac natural, berinjela
assada na brasa e cebola e parmesao RAR;

016. Batatas Risticas Acompanha zioli de alho negro
017. Queijo Colonial Grelhado com Mel e Nozes
018. Granito

» Corte extraido do peito bovino, € uma carne com maior rigidez
conferindo assim um sabor nico a mesma, feitas na brasa e
fatiadas finamente, acompanha chimichurri e farofa da casa.

019. Linguica Campeira

» Artesanal bareinha tradicional 100% bovinas e
temperadas com especiarias

020. polpeta da Nena com Geléia de Pimenta

¢ Classico belinho de carne de panela do quinta estacao servido
com geleia de pimenta. Em memoria de Nena Ruaro 8 unidades.

021. Sushi do Barea

* Tiras de carne bovina, ou de frango recheado com queijo e
envolto em bacon, acompanha chimichurri e farofa.

022. Hambuarguer

¢ Pac de hamburguer de fermentacao natural, hambirguer blend

bovino de cortes do dianteiro de 180gr, bacon, cebola caramelizada,
queijo chedar ou colonial, tomate e alface. Acompanha batatas rlsticas.

023. Mini hamburguer

e Pao de hamburguer de fermentacao natural, hambarguer
blend bovino de cortes do dianteiro de éogr, queijo chedar ou
colonial, tomate e alface. Acompanha batatas risticas.

MAIS DE DUAS DECADAS DE DEDICACAO
AO UNIVERSO GASTRONOMICO!

Com uma vivéncia de mais de duas décadas no
universo da gastronomia, Vicente Perini Filho,
se alia ao seu filho, o chefe de cozinha Arthur
De Antoni Perini, um apaixonado pela culinaria,
para apresentar o inédito QQ Restaurante, em
Caxias do Sul. O espaco gastrondmico redne
sabores Unicos, ingredientes exclusivos e
aromas que remetem a tradicao, em um
ambiente  projetado  para proporcionar
vivéncias incriveis e um menu que ultrapassa as
fronteiras sulistas. Viva uma experiéncia

gastrondmica inesquecivel!

www.qrestaurante.com.br
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BEBIDAS

055. » Agua com &
sem gas

056. e Refrigerantes

O57. s H20

058. « Red Bull

059. & Red Bull Tropical

060. 8 Suco de Laranja

061. & Suco de Uva

062. ¢ Heineken

0G3. & Budweiser

064. & Chopp Pilsen Hop

065. o Chopp Pilsen

0GG. o Café Expresso
3 Coragoes

218.e Chas (camomila,
boldo e verde)

18. Couvert (opcional

¢ Paes artesanais com azeite de oliva e pastinha do dia.

- N T IRADAS

024.polvo Grelhado

» Acompanha batata e tomates assados.

025. Costelinha de Tambaqui

* Costelinha de tambaqui grelhado na brasa. Acompanha
vinagrete e farofa.

026. Alcachofra

¢ Fundo de alcachofras recheada com queijos gratinade com
farinha panko com molho de acafrao brasileiro.

027. Tartar de Tomate

¢ Tomates e abacates picados e temperados com cebola, alho e
reducao de aceto balsamico, mostarda e mel.

SALADAS

028. Carpaccio Quinta Estagao

¢ Classico da steakhouse quinta estacao, acompanha salada de
mini ricula e maionese de alcaparras e parmesao.

029. Salada de Batata na Brasa

e Batatas pirulito assadas na brasa com cebola, tomates e
malonese artesanal.

030. Salada de mini Racula

e Salada de mini ricula e mini radicci com matambrito de porco
e vinagre,

031. Q Caprese

# Salada de tomates cereja puxados na brasa com pesto de
rucula, castanha do para e mozzarella de bifala.

032. Mix de Folhas com Cogumelos e Queijo Brie

DA GRELHA

033. Assado de tiras (com osso0)

® Costelas cortadas em tiras finas, tendo como destague maciez
e sabor - 400aqr.

034.Bife de Tiras

e Corte do traseiro, retirado do contra filé, se destaca pela
maciez e suculéncia - 350qr.

035. Bife de Chorizo (New York steak)

e Corte do traseiro, localizado no miolo do contra filé, corte
nobre que se destaca pela maciez - 300qgr.

036.Entranha

¢ Retirado do interior das costelas, possui sabor diferenciado e
maciez que se destaca - 300qr.

037. Entrecot

# Corte do traseiro, retirado do contra filé apos a 10a costela, se
destaca pela maciez e suculéncia - 300qgr.

o38.Prime rib (com osso)

e Considerado um dos cortes mais nobres do boi, esse corte do
traseiro, extraido dentre a 6a e a 10a costela do boi, possui
sabor, maciez e suculéncia impares - 500gr. (*serve duas pessoas)

039.-Short rib (com osso)

* Corte do dianteiro, extraido dentre a 1a e a 5a costela do boi,
se destaca pela maciez e sabor - 7004gr. (“serve duas pessoas)

040. Shoulder (Flat Iron Steak)

¢ Corte do dianteiro, retirado do miolo da paleta, se destaca pela
maciez e suculéncia - 3004gr.

o41. Denver Steak

¢ Corte do dianteiro, extraido do acém, possui alto nivel de
marmoreio e impressiona no sabor - 3004gr.

o Cebola roxa, pimentdes, berinjelas e abobrinhas na brasa;
e Datatas assadas na brasa;

Escolha dois

acompanhamentos . :
» Batata doce, funcho e queijo colomial;
para o seu ; RCi
e Beterrabas e cenouras organicas assadas na brasa com ervas;
grelhado

e Mix de cogumelos com abobrinhas na brasa.

DA COZINHA

o042 Pirarucu ao Molho de Coco

e Pirarucu grelhado, molho de coco e purés de batata doce e moranaa.
043. Bacalhau Napolitano

s Bacalhau assado com molho de tomates, nozes, azeitonas
pretas, alcaparas, uvas passa e gueijo parmesao e batatas.

044.Salmao Grelhado

e Com trio de cogumelos e puré de mandioquinha.
045.Stinco de cordeiro
¢ Stinco de cordeiro com puré de mandioquinha.

046.Risoto de camarao

e Risoto de camarao com moranga, leite de coco e limao.

047.Risoto Triplo Alho

# Alho branco, alho poré e alho negro.

o48.Ravioli Verde

» Ravioli verde recheado com queijo brie ao molho de tomates
frescos, manjericao e gran formaagio.

049.Linguini ala Carbonara
050.papardelle Frutos do Mar - Camardes, lulas, polvo
19. Prato Kids

122. Bisteca de Porco

# Bisteca de porco a milanesa com molho de tomates e burrata.

SOBREMESAS

051. # Panqueca de Banana

052. ¢ Verrine de Morango com Manjericao
053. » Sagl no Leite de Coco com Coulis de Manga

O54. » Torta Negresco com Calda de Frutas Vermelhas



